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MACZKA BISZKOPTOWA T

UBOCZNY PRODUKT CUKIERNICZY DLA SWIN | DROBIU

Maczka Biszkoptowa T, czyli produkt uboczny (fom) przemystu Energia
cukierniczego (nr 13.1.4 w Katalogu Materiatéw Paszowych .
Rozporzadzenia Komisji UE nr 68/2013 z 16.01.13 - produkty Gatunek zwierzat EM, Mg~ EN, MJ/kg
uzyskiwane podczasiw wyniku wytwarzania stodyczy w tym Swinie 16,64 11,94
czekolady) charakteryzuje sie nastepujgcymi wiasciwosciami: Drob 15,10 11,84
= sktad surowcowy to zmielone wafelki, ciastka biszkoptowe
oraz herbatniki (> 70%) i czekolada (>20%) uzupetnione Kwas linolowy i sktadniki mineralne
dodatkami antyzbrylajgcymi (< 3%), P
= dzieki zawartosci cukru, tluszczu i skrobii jest ekonomicznym Wyszczegdlnienie %
zrédtem energii dla zwierzgt monogastrycznych, Kwas linolowy 2,14
= poprawia smakowito$¢ i pobranie mieszanek paszowych Wapn 1,58
przez mtode zwierzeta, Fosfor ogolny/ strawny 0,39/0,16
= poprawiajg kondycje ciata loch prosnych oraz karmigcych. Sod 0,14
Potas 0,94
Analiza podstawowa Chlorki 0,17
0,
Parametr % Wiasciwosci fizyczne
Sucha masa, min. 92,50 Bezowo-brgzowy proszek o aromatycznym zapachu dobrze
Biatko ogdline, min. 9,00 mieszajacy sie i stabilny w procesie granulacji.
Widkno surowe, maks. 3,70 Ciezar nasypowy: 650 ka/m® +10%
Wiékno ADF, maks. 11,00
Ttuszcz surowy, min. 15,00 Opakowanie i warunki przechowywania
Popiot, maks. 2,90 Luz, big-bagi 1000 kg i worki 40 kg. Przechowywa¢ do pigciu
Cukier, min. 20,00 miesiecy od daty produkcji w zamknietych opakowaniach.
Skrobia, min. 12,50

Sktadniki pokarmowe: aminokwasy

n=3 ~ Aminokwasy ogélne w produkcie, % Standaryzowana strawnos¢ jelitowa aminokwasoéw, %
X cv Min. Maks. Wsp. str. $winie' Zawartosé, swinie Wsp. str. dréb?  Zawartosé, dréb
LYS 0,48 2,08 0,47 0,49 92,00 0,44 79,00 0,38
MET 0,25 44,47 0,16 0,37 93,00 0,23 86,00 0,22
CYS 0,19 22,94 0,16 0,24 88,00 0,17 79,00 0,15
M+C 0,44 35,06 0,32 0,61 0,40 0,37
THR 0,42 7,71 0,38 0,44 91,00 0,38 74,00 0,31
TRP 0,13 7,09 0,14 0,14 91,00 0,12 81,00 0,11
ARG 0,57 11,50 0,51 0,64 94,00 0,54 84,00 0,48
ILE 0,38 10,73 0,34 0,42 94,00 0,36 82,00 0,31
LEU 0,70 5,15 0,67 0,74 94,00 0,66 82,00 0,57
VAL 0,54 15,06 0,45 0,61 93,00 0,50 79,00 0,43
HIS 0,25 4,00 0,24 0,26 93,00 0,23 81,00 0,20
PHE 0,46 13,20 0,40 0,52 90,00 0,41 85,00 0,39
TYR 0,30 10,00 0,27 0,33 95,00 0,29 78,00 0,23
GLY 0,49 6,52 0,47 0,53 92,00 0,45 74,00 0,36
SER 0,53 8,65 0,48 0,57 94,00 0,50 87,00 0,46
PRO 0,80 7,60 0,73 0,84 92,00 0,74 89,00 0,71
ALA 0,49 2,37 0,48 0,50 93,00 0,46 73,00 0,36
ASP 0,83 4,82 0,79 0,87 91,00 0,76 73,00 0,61
GLU 2,19 14,14 1,88 2,50 95,00 2,08 94,00 2,06
Lacznie 10,00 6,20 9,30 10,44 9,30 8,34
BO 11,00 5,96 10,30 11,60
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Roéwnania regresji dla aminokwaséw Maczki Biszkoptowej T

(o$ X - biatko ogdlne, 08 Y - aminokwas ogolny)

Wg dotychczas wykonanych analiz produkt zawiera $rednio 11,00% biatka ogdlnego przy czym zawarto$¢ minimalna wynosita 10,30%
a maksymalna 11,60%. W/w Srednig nalezy jednak uwazac za orientacyjng a do optymalizacji receptur mieszanek paszowych uzywacé
zawarto$ci aminokwasoéw, obliczonych na podstawie oznaczonej przez producenta zawartosci biatka ogdlnego i ponizszych réwnan
regresji lub kalkulatora zawarto$ci aminokwaséw ogoélnych i strawnych. Mimo powtarzalnej zawartosci biatka i aminokwaséw we frakc;ji
wafelkow, ciastek biszkoptowych i herbatnikéw zmiennos$¢ tych parametréw w Maczce Biszkoptowej T wynika z obecnosci odpadu
czekoladowego charakteryzujgcego sie zroznicowang zawartoscig biatka ogolnego - od 6,70% w czekoladach mlecznych do ponad

17% w czekoladach gorzkich.
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% Lys = BO x 0,005814 + 0,416047 % Met = BO x 0,014535 + 0,025116 % Cys = BO x 0,002907 - 0,133023
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% Thr = BO x 0,014535 +0,245116

% Trp = BO x 0,005233 + 0,069442

% Arg = BO x 0,05 + 0,02
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% lle = BO x 0,059302 - 0,27566

r*=0,96 r=0,93

? < 0,60

% Leu = BO x 0,032558 + 0,34186
r=0,59

% Val = BO x 0,017442 - 0,38814

r* < 0,60 r<0,40
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